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ETLI COREK

MALZEME:

4 Bardak un

1 Bardak yogurt

250 gr. tereyad

1 Adet yumurta

1 Kahve kasigi tuz

1/2 Paket Kabartma tozu
250 gr. kugbasgi et

1 domates

biraz tuz

HAZIRLANISI: _

Diz bir yerde yagla un bir bigakla ince ince kesilir. Igine yumurtanin sarisi, yogurt, tuz ve kabartma tozu
konduktan sonra elle yugrula yugrula bir hamur yapilir. Hamur biraz agilir ve rulo haline getirilerek tzerine bir
bez kapatilir. Buzdolabina konur.

Ertesi giinG kiguk kusbasi dogranmis etler yikanir, bir tencereye konur, igine iki kasik yag ilave edilir. Et hafifce
kavrulur, kabuklari soyulup kiglk pargalara dogranmis domates, biraz tuz ve bir bardak su konarak taskebabi
gibi pisirilir.

Hamur bir parmak kalinliginda agilir. Dért kbge pargalara kesilir. Ortasina bu etlerden 1-2 parca yerlestirilir.
Ustl, hamurun éteki ucuyla kapatilir, kenari bastirilir.
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