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ETLi CORBA

Malzemeler

2 ¢orba kasiJi zeytinyagd1 (30 ml)

350 gr kuzu kugbasi (klglk dogranmis)

2 adet orta boy kuru sogan (yarm halkalar halinde dogranmig)
1/2 cay kasigi aci toz kirmizibiber

1/2 ¢ay kasigi toz zencefil

1/2 cay kasigi kimyon

2 adet taze veya konserve kip dogranmis domates (250 gr)
1 bas sarimsak dévulmuis

8 su bardagi su (2 It)

2+1/2 su bardagi haglanmis nohut (500 gr)

1 corba kasigi kiyllmis maydanoz

1/2 cay kasigi targin

1/2 limon suyu

Tuz

Karabiber

Yapiligi

Yag, derin bir tencerede kizdirin. Kuzu etini yiksek ateste, iyice kavurun. Atesi kisin ve soganlari ilave edin. Et
ve soganlari karistirarak 5 dk kadar, kisik ateste pisirin. Baharatlar ilave edip; 2 dk daha pisirdikten sonra,
domates ve suyu ilave edin.

Mikserda 1 su bardagi nohutu ve sarimsagi ezin. Ezdiginiz nohutlari ve geri kalan tane nohutlari, pismekte olan
corbaniza ilave edin. Corbayl kaynama noktasina geldikten sonra etler yumusayincaya kadar (40 dk) pisirmeye
devam edin.

Servis yapmadan 2 dk énce, ¢orbaniza limon suyu ve maydanozu ilave edin. Tuz ve biberle lezzetlendirip,
Uzerine targin serperek servis yapin.
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