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ETLi CORBA (BALIKESIR)

500 gr dana eti (hafif yagl)
1-2 parga dana kemigi
Terbiye igin:

5-6 ¢orba kagsigi un

5-6 kasik yogurt

1 kasik tahin

2 yumurta sarisi

Tercihe gbre limon suyu

Eti ve kemigi ayri ayri kaynatip pisirin. Kaynamig kemigi siiziip et suyunu ayirin. icine didiklediginiz etleri atin ve
ocaga koyun. Kaynamak Uzereyken icine terbiyesini ilave edin. 5-10 dakika kaynatip ocagdi kapatin. Terbiyesi
icin un, tahin, yogurt, yumurta sarisi, tuz ve limon suyunu girpip siizgegten gegirin.
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