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ETLI CIN MAKARNASI

Malzeme:

250 gram ¢in makarnasi

100 gram biftek

2 ¢orba kagiJI susam

1 cay bardadi soya sosu

1 corba kasigi Bizim Misir6zi Yagi
3-4 dal nane

2 dal feslegen

2 dis sarimsak

Kaynar tuzlu suda Gin makarnasini 6 dakika haglayin. Diger tarafta biftegi jilyen dograyin. Yapismaz yizeyli bir
tavada etler suyunu birakip ¢ekene kadar kavurun. Susam, siviyag, sarimsak ve soya sosunu tavaya ekleyip
karistirin. Etler soya sosunu ¢gekene kadar pisirin. Mango, feslegen, nane, kekik ve eti makarnayla karistirip
servis yapin.
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