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ETLI CARSAF BOREGI

3 adet hazir yufka

2 yumurta

1 cay bardagi siviyag
1 su bardagi su

Ici Icin;

yarim kilo kugbas! et
1 adet sogan

2 adet domates

tuz

pul biber

Yumurta aklarini sarilarindan ayirin, aklarini siviyag ile birlikte ¢irpin. Firin tepsisini yaglayin. Yufkalari yagl

karisima batirin. Kugbasi etleri, yemeklik dogranan sogani ve domatesi tencerede pisirin, tuzunu atin, suyunu
¢ekince oacaktan alin. Islatiimis ilk yufkayi tepsiye yayin, Gzerine etli i¢i yayin, onun da tzerine diger yufkalari
serin en Uste artan yumurta sarisini kirmizi biberle karistirip sos yapin ve serin. Hararetli firnda kizaran kadar

pisirin.
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