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ETLİ ÇAKIR AĞA BÖREĞİ

3 yufka
1su bardağı süt
1 yumurta
1 tabak rendelenmiş kaşar peyniri
50 gr margarin
200 gr doğranmış et
1 soğan
1 tatlı kaşığı kuru kekik
Tuz
Karabiber
1 tabak rendelenmiş keçi peyniri

Tavada 5 kaşık margarini eritin içine ince doğranmış soğanları ekleyip kavurun ardından eti ilave edin suyunu
çekinceye kadar kavurun, kuru kekik tuz karabiber ekleyip altını kapatın boş kasede süt yumurta ve kalan
margarini çırpın yufkaları teker teker kenarlarını katlayarak yağlanmış tepsiye açın her birinin arasına sütlü
karışımdan sürüp etli karışımdan koyun etli karışımın üzerine rendelenmiş keçi peyniri koyup yufkaların en
üstüne bolca rendelenmiş kaşar peyniri serpin fırına verin.

© lezzetler.com tarif no:105924 • adı:Etli Çakır Ağa Böreği • gönderen:hürcan • indirme tarihi:12.04.2025 - 20:22

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/etli-cakir-aga-boregi-vt77089
https://img.lezzetler.com/yuklenen/etli-cakir-aga-boregi-105924.jpg
http://www.tcpdf.org

