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ETLI CAKIR AGA BOREGI

3 yufka

1su bardagi sit

1 yumurta

1 tabak rendelenmis kasar peyniri
50 gr margarin

200 gr dogranmis et

1 sogan

1 tath kasidi kuru kekik

Tuz

Karabiber

1 tabak rendelenmis kegi peyniri

Tavada 5 kasik margarini eritin i¢ine ince dogranmig sodanlari ekleyip kavurun ardindan eti ilave edin suyunu
¢ekinceye kadar kavurun, kuru kekik tuz karabiber ekleyip altini kapatin bos kasede st yumurta ve kalan
margarini ¢irpin yufkalar teker teker kenarlarini katlayarak yaglanmig tepsiye agin her birinin arasina sutli
karigimdan sUrUp etli karisimdan koyun etli karisimin Uzerine rendelenmis kegi peyniri koyup yufkalarin en
ustline bolca rendelenmis kagar peyniri serpin firina verin.
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