—

B

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ETLI CAGLA YAHNISI

300 gram ¢agla

200 gram kuzu kugbasi
3 dis sarimsak

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 sogan

3 corba kagigi limon suyu
Uzeri icin; yogurt

Tencereye kugbasi dogranmis etleri koyup kavurun. 15 dakika kendi suyu ile pismeye birakin. Daha sonra
Uzerine tereyagini, sarimsaklari dogranmis sogani ve caglalari ekleyip yaklasik 25 dakika az suyla pismeye
birakin. Gaglalar pisince servis tabagina alip tizerine yogurt gezdinin ve sicak olarak ikram edin.

© lezzetler.com tarif no:76169 « adi:Etli Gagla Yahnisi « génderen:Hasibe < indirme tarihi:04.04.2025 - 18:35


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/etli-cagla-yahnisi-vt56228
http://www.tcpdf.org

