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ETLI BULGUR PILAVI

2 bardak bulgur

2 sogan

Yarim paketten az margarin
250 gr kugbasi

3 domates

3 yesilbiber

Yeteri kadar tuz

Pulbiber ve karabiber

Margarini eritip, soganlar pembelestirin. Igine findik blytkliginde kestirdiginiz kugbasi eti katin, kavurun.
Suyunu ¢ekince, rende domatesi, kiyilmig yesil biberi ekleyip ; biraz karistirip, suyunu koyun.Koydugunuz su
yaklasik dért bardak seviyesine inene kadar etleri pisirin. Daha sonra bulguru katin, harlii ateste bir iki karistirip,
orta ateste pismeye birakin. Sissinler, tane tane olsunlar. Suyunu ¢ekince, atesin altini kapatip demlenmeye
birakin.
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