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ETLI BULGUR PILAVI

250 gr kuzu kugbasi

2 su bardagi pilavlik bulgur
1 corba kasigi salca

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 tath kasigi karabiber

1 tath kasidi tuz

1 adet kuru sogan

3,5 su bardag et suyu

Etin (izerine su eklenir ve yumusayana kadar haglanir. Sogan tereyadinda pembelestirilir. Uzerine yikanmig
bulgur ve salga katilir, kisa stre kavrulur. Sonra stizllmus et, tuz, karabiber ve et suyu eklenir. Tencerenin
kapag! kapatilir. Orta ateste 15 dakika pigirilir.
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