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ETLI BULGUR PILAVI (OSMANLI)

THY Skylife

2 su bardagi pilavlik bulgur
4 su bardag et suyu

300 gr kuzu kugbasi

20 adet arpacik sogani

3 yemek kasi§i tereyagi

1 tath kasidi zerdegal

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

Eti bir kagik tereyagi ve soyulup temizlenmis arpacik soganla beraber iyice kavurun.
Iki kagik tereyagdini eritip bulguru ve et suyunu ilave edin.

TUm baharatlari ekleyin ve pilavi pisirin.

Dinlendirdikten sonra késeye alip Uzerine sodanl kavurmayi koyarak servis edin.

© lezzetler.com tarif no:115754 « adi:Etli Bulgur Pilavi (Osmanli) « génderen:Goksen « indirme tarihi:03.04.2025 - 16:52


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/etli-bulgur-pilavi-osmanli-vt84991
http://www.tcpdf.org

