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ETLi BORS CORBASI

1/2 kg. parca sigir eti

1/4 bardak tereyagi

3 dilinmis havug

1/2 bardak kiyilmig kereviz
4 kiyilmig sogan

2 litre et suyu

4 kiyllmig pancar

3 dogranmis patates

1 bardak kiyilmis lahana
2 bardak butin domates
1 defne yaprag

1 dis dévilmuls sarimsak
2 cay kasi§i tuz

1-2 sap maydanoz

1 corba kasig seker

Her servis igin;

1 corba kasigi yogdurt

BuyUk bir tencerede eti yag ile kavurun. Havug, kereviz sogan katarak kavurmaya devam edin. Pancar, lahana,
domates defne yapragi, sarimsak, tuz, maydanoz ve seker ilave edip hafif ateste bir saat pisirin. Patatesleri
katin. 15 dakika daha pisirin. Bu ¢orba kigin sicak yazin ise soguk olarak igilebilir.

Not: Etli Bors gorbasinda verilen biitiin sebzeleri ok kalin rende ile rendeleyebilirsiniz. Ozellikle patates ve
pancar rende yapildig takdirde daha gulizel ve lezzetli olacaktir.

ML® Borc Corbasi icin tiklayin
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