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ETLI BOREK

6 adet milféy hamuru

1 adet yumurta
Iciigin:

300 gr. kugbasgi et

1 adet sogan

1 ¢corba kasigi tereyad
2 adet sivri biber

Tuz

Karabiber

Etleri ok kiiglik dograyin. Tavaya koyup suyunu gekinceye kadar pisirin. Uzerine tereyagi ve rendelenmis
sogani ekleyip bes dakika kavurun. Uzerine kiyilmig sivri biber, tuz ve karabiberi ekleyip bes dakika daha
kavurun. Soguyunca milfdy hamurlarina paylastinp zarf seklinde kapatin. Uzerine yumurta sarisi slriip susam
ve ¢orek otu serpin. 200 derecedeki firinda 35 dakika pigirin.
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