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ETLI BOHCA BOREGI

MALZEMELER

4 Su Bardagi Un

1 Su Barda@ Su

2 Yumurta, 1 Yumurta Sarisi
1 Su Barda@ Yogurt

1 Cay Bardagi Siviyag

1 Paket Kabartma Tozu
250 gr. Erimis Margarin

Tuz

Ic Malzemesi

350 gr Kaguk Dogranmis Kusbasi Kuzu Eti
3 Corba Kasigi Siviyag

3 Sogan

YAPILIS TARIFI

Gukur bir kaba unu bosaltin. Ortasini havuz gibi agip 2 yumurta, yogurt, siviyag, sit, kabartma tozu ve tuz ilave
edin. Orta yumusaklikta bir hamur yogurun. Ceviz buyUklliginde parcalar koparip unlayarak tabak
blyUkliginde agin.

Hamurlari erimis margarinle yaglayin. Dért kenarini ortada birlestirerek kare haline getirin. Unlayip merdane ile
kare seklinde genigletin.

Kusbagi etleri kendi suyunda hafifce kavurun. Soganlari piyazlik dograyin.

Swviyag ile birlikte ete ilave edin. Gok az su ekleyip pisirin. Suyunu ¢ekince karabiber ve tuz serpin.

I¢ malzemesi soguduktan sonra hazirladiginiz hamurun ortasina yerlestirin. Kenarlarini ortada birlestirip
Uzerlerine yumurta sarisi surlp sicak firinda pisirip servis yapin.
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