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ETLI BOHCA BOREGI (MILFOY)

Malzemeler:

8 adet kare milféy hamuru

500 gr. bonfile

8 tath kasig1 kasar peyniri rendesi
2 adet domates

1 adet sogan

1,5 corba kasi§i tereyagi

1 tath kasidi susam

Tuz

karabiber

Yapiligt:

Sogan ve domatesleri soyup, kcuk kiiclk dograyin. Tereyagini tencerede eritip sogani hafifce kavurun.
Domatesi ilave edip, karigtirin. Etleri ekleyin, suyunu salip gekene kadar pisirin. Tuz ve karabiber serpin.
Tencereyi atesten alin. iginden etleri ¢ikarin ve ayri bir kaba alin. Etleri kiip kiip dograyin. Milféy hamurlarinin
herbirine sirasiyla biraz et, domatesli sos ve kasar peyniri rendesi ilave edin. Bohga seklinde katlayin.
Hazirladiginiz bérekleri firn tepsisine dizip, tizerlerine susam serpin. Onceden isitiimis 170 °C finnda
kizarincaya kadar pisirin. Sicak olarak servis yapin.

ML® Bohca Boredi icin tiklayin
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