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ETLI BIBERLI MAKARNA

1 paket makarna

6 litre su

150 gr dana kiyma

3 adet yesil biber

6 yemek kasigi margarin

ilk dnce 6 litre suda makarna haglanir ve pisince suzulir. Daha sonra dana kiyma bir tavaya alinir ve suyunu
¢cekene kadar kavrulur. Sonra margarin eklenir ve biberler de ince ince dogranip eklenir. Hazirlanan sos servis
tabagina alinan makarna Uizerine dokilur ve servis edilir.
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