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ETLI BEZELYE

ilkay Oztiirk

1 kg Bezelye

1 Adet Havucg

1 Adet Patates

1 Adet Sogan

1 Kase Kuzu eti

2 Corba Kasigi Zeytinyagi
2 Cay Kagi§i Tuz

Kuzu etini yikayalim, biraz suyla 15 dakika kadar haglayalim. Suyunu stzdirip kenara alalim. Bezelyeleri
aylklayalim, yikayalim. Kiip dogradigimiz havuclarla birlikte 5 dakika kadar haslayip suyunu stizddrelim. Hemen
buzlu suya atalim, bdylece rengini koruyalim.

Yemeklik dogradigimiz sogani zeytinyagiyla birlikte soteleyeyim. Haglanmis kuzu etini de ilave edip biraz daha
kavuralim. Rendeledigimiz domatesleri, haslanmig bezelyeleri, havuglar ve kiiglk dogradigimiz patatesleri ilave
edelim. Tuzu da katip yarim saat kadar pisirelim.
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