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ETLI BEZELYE

400 gram kusbasl kuzu eti
1 adet sogan

2 patates

1 havug

Yarim kilo bezelye

1 ¢corba kasigi tereyad

1 ¢orba kasigi salca

Tereyagini tencerede eritip Uzerine kiglk dogranmis etleri ekleyin ve kavurmaya baslayin. Rendelenmis sodani,
kip dogranmis sebzeleri de igine alip karigtirin. Sal¢ayi ve 1 su bardadi suyu ekleyip kaynamaya birakin. Daha
sonra igine ayiklanmig bezelyeleri ilave ederek 10 dakika pismeye birakin. Havuglar pisince yemek pismis
demektir.
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