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ETLI BEZELYE

Malzeme:

1 kg iri taneli bezelye
1/2 kg kuzu eti

1 adet orta boy sogan

2 adet domates

1 yemek kasigi margarin
1 cay bardagi su

bir miktar tuz

Hazirlanisi:

Bezelyeler ayiklanarak suya konur. Diger taraftan ince kiyilmis sogan 1 kasik margarinde pembelesene kadar
kavrulur, buna et ilave edilerek 5 dakika daha karistirilir, kabuklari soyulup dogranmis domates, tuz, su ve
slizulmOs bezelyeler buna katilarak buhari ¢iktiktan sonra kisik ateste 30 dakika pisirilir. Ates séndUrUldikten
sonra 15 dakika daha kapagi kapali olarak demlenmeye birakilir.
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