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KUZU ETLI BEZELYE

2 kg iclik araka bezelye
2,5 gorba kasigi sadeyag
3 ¢orba kasig margarin
2 sogan (blyUk)

180 gr kuzu eti (yagh)

5 bardak su

2 demet dereotu

1 tath kasigi seker

Bir kusaneye kiclk ki¢uk dogranmis soganlar, dlgllere gére sadeyad, kusbagi dogranmis yaglica kuzu eti,
kiyilmig tere ile 1 cay kasigi tuz konularak kapagi kapatilir ve atese konulur. 20 - 25 dakika, sogdanlar 6linceye
kadar arada bir karistirmak suretiyle pisirilir. Biraz sonra bu etlere sicak su, toz seker, margarin ve tane haline
getirilmis araka bezelyeler ile artan tuz ilave edilerek orta derecedeki isida 1 saat pisirilir. Yemek pisince Uzerine
kiyilmig tere ilave edilir.
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