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ETLI BEZELYE

1 kg bezelye

250 gr dana kugbasi

3 yemek kasigi zeytinyadi

1 adet kuru sogan

2 adet kabak

Y2 su bardadi misir

1 adet havug

1 cay kasigi Knorr Sarimsakli Cesni
2 adet domates

2 su bardagi su

Bir miktar karabiber (cekilmisg)
2 tablet Knorr Et Bulyon

1 adet kip seker

Hazirlanisi

1. Tencerede zeytinyadini kizdirip igine eti ilave ederek kavurun.

2. Etler kavrulduktan sonra yemeklik dogradiginiz kuru sodani ekleyip soganlar pembelesinceye kadar sote
etmeye devam edin.

3. Igine kusbasi dogradiginiz havug ve kabaklari, bezelyeleri, Knorr Sarimsakli Gesni’yi, 2 tablet Knorr Et
Bulyon’u, misirlar, rendelediginiz domatesleri, sekeri, suyu ve ¢ekilmis karabiberi ilave ederek kisik ateste
pisirip servis edin.
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