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ETLI TAZE BEZELYE

1 kg. bezelye

250 gr. kugbasi dana veya kuzu eti

3 orta boy sogan

2 orta boy domates veya 2 ¢orba kasigi salga

2 corba kagsiJi tereyadi veya 1 ¢ay bardadi zeytinyadi
2 adet orta boy havug

1 adet orta boy patates

Tuz

Karabiber

ince kiydiginiz soganlar yagda hafifge kavurun. Eti ilave edip kavurun. Rendelenmis domates veya salgay!
katin. Bir miktar su ilavesiyle kisik ateste etleri pisirin. Bezelyeyi ayiklayip yikayin. Havuglari ve patatesi kiigik
kicUk dograyin. Bezelye, havug ve patatesleri pisen etlere ilave edin. Tuz ve karabiberi ekleyin. Bezelyelerin
Uzerini Ortecek kadar sicak su katin ve kisik ategte pisirin.
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