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ETLI BEZELYE

4 Su bardag i¢ bezelye

3 Bardak su

2 Sogan

1 Demet dereotu

250 gr. Parga kuzu eti

1 Kahve kasigdi toz seker, tuz.
2 Corba kasigi yag

Bir tencere icine dogranmis sogdan, iki gcorba kasidi yag, et, kiyilmis yarim demet dereotu ve tuz koyarak atese
oturtarak kapagini kapatiniz. Soganlar sararincaya kadar arasira karistirmak suretiyle pisiriniz.

Daha sonra kizaran et (zerine (¢ bardak su, bir kahve kasig seker, yag ve bezelye ile bir miktar tuz ilave
ederek tencerenin kapagini kapayiniz. Bezelyeler yumusayincaya kadar orta ateste bir saat pisiriniz. Servis
yaparken kalan yarim demet dereotunu kiyip Uzerine serpiniz.
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