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ETLI BEYAZ FASULYE CORBASI

Malzemesi:

250 gr. parca et

200 gr. beyaz fasulye

3 ¢corba kasigi margarin

6 bardak et suyu

tuz

1/2 demet maydanoz

2 corba kagsiJi domates salcasi
2 ¢orba kasiJi un

1 adet sogan.

Hazirlanisi:

Fasulyeyi aksamdan islatin. Sabah bol su ile bir defa haglayarak suyunu sizin. Diger tarafta etleri yikayin.
Margarini tencerede kizdirdiktan sonra rendelenmis sogani bu yagda kavurun. Sonra buna et parcgalarini ilave
edin ve devamli karistirmak suretiyle 15 dakika kavurun. Sonra tuzu ve suyu ilave edin. Tencerenin kapagini
kapatarak 1 saat kadar pisirin. Sonra slizduginUz fasulyalari ilave edin. 30 dakika daha kaynatin. Et suyundan
biraz alarak unu bu suda karistirin. Gorbaya ilave edin. Domates salcasini ve kiylmis maydanozu da ilave
ettikten sonra sicak olarak hemen servis yapin.
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