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ETLI BAKLA

250 gr. Kusbasgi, et
1 kg. taze bakla

2 adet sogan

1 demet dereotu
Yanm limon

2 kasgik yag

1 adet kesme seker
Tuz

Baklalarin kilgiklarini ayiklayip yikayin. Kizdiriimig yagda hafifge borttrtin. Diger tarafta ete yagi, sogani koyup
hafifce kavurun. Baklalari bir tencereye dizip, lizerine eti koyup, sicak su ilavesiyle pisirin. Suyunu koymadan
yanm limonu, 1 kasik unu ve 1 kasik sekeri iyice kanstinp su ilavesiyle ezip baklalann Ustiine dokin. Su kéfi
gelmezse sicak su ilave ederek pisirin. Baklalann kararmamasi igin Uzerine kagit kapatin. Bakla ve et pisinceye
kadar kaynatin. Servise bosaltip tizerine kiyllmig dere otunu serpip servis yapin.

Fotograf "Doctor" tarafindan gdnderildi. 03.06.2021
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