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KUZU ETLI BAKLA

Elif Korkmazel

1 kg. bakla

300 gr. kusbasli kuzu eti

1 ¢orba kasigi un

2 ¢orba kagi@! limon suyu
Yeteri kadar su

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 adet sogan

1 dis kiyilmig sarimsak
Bir tutam nane

Tuz

Un, bir ¢corba kagidi limon suyu ve ikiye bdlinmis baklalari tencereye koyun. Baklanin Gizerini ge¢ecek kadar su
ilave edin. Bir tencerede dogranmig sogani yagda kavurun. Eti ilave edin. Et suyunu salip ¢ekince slizdiglntiz
baklay: ekleyin. Uzerini gececek kadar sicak su ve tuz katip pismeye birakin.

Ocaktan almadan 10 dakika dnce sarimsak, nane ve kalan limon suyunu ekleyin.
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