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ETLI BAKLA

1 kg. bakla

300 gr. kusbasli kuzu eti

4 corba kasigi tereyagi

2 adet sogan

1'er gorba kasigi domates ve biber salgasi
Yeteri kadar su

Tuz

Baklay! yikayip U¢ santim uzunlugunda dograyin. Tereyagdini bir tencerede eritin, sodan ve eti Gzerine ilave edip
kavurun. Daha sonra baklayi ve salgalari tencereye katin. Karigtirarak bes dakika kavurun. Baklanin Gzerini
gececek kadar sicak su ve tuz ilave edin. Kisik ateste yemegin suyunu kontrol ederek ve eksilirse su ilave
ederek et ve bakla yumusayana dek pisirin.
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