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ETLI BAHCIVAN CORBASI

500 gr koyun dos eti
4 yaprak lahana

1,5 kasik yag

1,5 avug bulgur

1 — 2 tane sogan

1 tane havug (kictk)
1 tane kereviz (kiguk)
1 tane pirasa (kigUKk)
1 avug eriste veya 10 gubuk makarna
1/2 ¢orba kasigi salga
Terbiyesi:

4 yumurta sarisi

2 limon

Bir tencerede yag eritilir. Kusbasgi etler ve halka seklindeki sodanlar bu yagda kizartmadan kavrulur. Salca ilave
edilerek bir kez karistirilir.15 - 16 bardak sicak su konduktan sonra gene karistirilir.

Et pismekte iken yikanan ve dogranan sebzeler ile bulgur ve tuz, gorba etine katilir.

Sebzeler pigince erigte ve karabiber atilir. Erigteler pistikten sonra ¢orba atesten alinir. Bagka bir kapta yumurta
sarilari ve limon suyu iyice ¢arpilir ve yarim bardak su ile sulandirdiktan sonra ¢orbaya ilave edilir.
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