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ETLI AYVALI KEREVIZ

300 gr parga kuzu eti
2 orta boy sogan
Siviyag

1 yemek kagigi salca
2 orta boy kereviz

1 adet havug

2 adet patates

1/2 ayva

1 tath kasidi un

Tuz

Karabiber

Etlerimizi dnceden glizelce pisirelim, diidikli tencere ile olabilir. Once soganlari sonra havuglari yagda
kavuruyoruz. Etleri ve salgayi ilave edip kavurmaya devam ediyoruz. Arzuya gére kip kip ya da fotograftaki gibi
kestigimiz kereviz, kiigUk kigik dogradigimiz patates ve ayvalarimizi tenceremize ekleyip lzerine bir tath kasig
unumuzu ilave ediyoruz. Sebzelerimizi de kisa bir siire kavurduktan sonra yaklagik 2 su bardag sicak
suyumuzu, tuz ve karabiberimizi ekleyip kisik ateste kerevizlerimiz yumusayincaya kadar pigiriyoruz.
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