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500 g kugbasi koyun eti

3 orta boy ayva

1 corba kasigi bal

2 tatl kagigi toz seker

50 g tereyadi

150 g kuru kayisi

50 g i¢ badem (Kabuksuz)
Tuz

Kugbas! kuzu etini yikayip bir tencereye alin. Kapagini kapatip kisik ateste pisirin. Et suyunu biraktiktan sonra
tencerenin kapagini acgin ve orta ateste kendi yagiyla kavurun. Kavrulmus ete tuz serpin. Bali su ile karigtirip ete
ekleyin. Kapag kapali sekilde kisik ateste et yumusayana kadar pisirin. Diger yanda ayvalari yikayip elma dilimi
seklinde kesin. Bir tavada tereyagini eritip ayva dilimlerini hafif kizartin. Kizaran ayva dilimlerini etlerin Gzerine
yerlestirin, toz sekeri serpistirin ve 15 dakika daha kisik ateste pisirmeye devam edin. Etli ayvay ocaktan
almadan 6nce badem ve kayisilari ekleyin. 5 dakika daha pisirip ocaktan alin. 20 dakika kadar dinlendirip servis

yapin.
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