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ETLI AVOKADOLU POGACA

100 gr. margarin

500 gr. kuzu kugbasi

1 adet sogan

1 tath kasidi kisnis

1 cay kasidi zerdagal
1 adet cubuk karanfil
2 adet olgunlasmis avakado
5 su bardagi un
alabildigi kadar su

1 su bardagi yogdurt

2 adet yumurta

1 paket kuru maya

1 paket kabartma tozu

Oncelikle tavada margarini eritin, daha sonra sodanlari kiip kiip dograyip soteleyin,ardindan avakadolari incecik
dograyip tavaya ekleyin, kisnig, zerdecal ve cubuk karanfili de ilave ettikten sonra yarim saat soteleyin. Etler
pisince altini kapatin ve sogumaya birakin.

Derin kapta un, yogurt, yumurta, maya, kabartma tozu ve alabildigine suyu ilave edip yogurun.

Ardindan bir oklava yardimi ile poga¢a hamurunu dikddrtgen olarak agin arasina avakadolu kugbagil harcimizi
ekleyip kapatin. Pogagalar dikddrtgen olacak. Onceden isitilmig 180 derece firinda 20 dakika pisirin.
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