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ETLI ARAPSACI

500 gram arapsagl

400 gram kuzu eti

1 sogan

1 corba kasigi salca

1 cay bardagi zeytinyad
Karabiber

Kuru Gzim

Kuru kayisi

Bir Tencerede rendelenmis sodanlari ve etleri 10 dakika kadar kavurun. Salgayi, kuru GzUmU ve dogranmis kuru
kayisilari da ekleyip kapadi kapali olarak pisirmeye devam edin.

Bu arada arapsagini suda haslayip siiziin. Etlerin Gzerine ekleyip 5 dakika daha pisirip servis tabagina etlerle
beraber tabaga sizin. Sicak olarak ikram edin.
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