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ETLI ACILI TARHANA CORBASI

1 paket Tukas Acili Tarhana Corbasi
5 su bardagi su

2 ¢orba kasigl Tukas Domates Salcasi
100 gram et

1 corba kasigi margarin

2 dig sarimsak

Uzeri igin;

2 adet taze sogan

Eti ince uzun dilimler halinde (jllyen) dograyin.

Sarimsaklari ince ince kiyin.

Derin bir tencereye margarini alip eritin.

Tencereye etleri ve sarimsaklari ekleyip, etler suyunu ¢ekene kadar pisirin.

Etlerin Gzerine su, acili tarhana ¢orbasi ve kuru naneyi ekleyip, karstirarak kaynatin.

Gorba kaynayinca, kisik ateste 10 dakika daha pigirin.

Corbayi servis tabagdina alip, tzerini ince kiyilmis taze sogan ile sisleyin. Sicak olarak servis yapin.
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