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ETIMEKLI TAVUKGOGSU

1 paket tuzsuz etimek

1 paket vanilya

1 It sit

1 yemek kasigi margarin
2 kahve fincani seker

1 Kahve fincani un

1 kahve fincani bugday nigastasi
Uzeri icin:

1 paket krem santi

1 su bardagi soguk st
Serbeti igin:

2 su bardagi seker

2 su bardagi su

Derince bir tencerede slit, seker, margarin, vanilya, un, bugday nisastasi eklenerek orta ateste muhallebi
kivamina gelene kadar pisirilir. Bu arada gerbet hazirlanir. Derin bir tencerede 2 su bardagi seker ve 2 su
bardagi su konularak kivama gelene kadar kaynatilir. Kare bir borcama tuzsuz etimekler dizilir. Uzerine
hazirlanan serbet dékllerek yumusamasi beklenir. Etimekler yumusayinca Gzerlerine hazirlanan muhallebi
yayilarak etimeklerin Gzeri kapatilir. 10-15 dk sogumasi beklenir. Derince bir kapta 1 su bardagi soguk st ve
krem santi karistirilarak koyulasana kadar cirpilir. Muhallebinin Gzerine, hazirlanan krem santi dékdlerek yayilir.
2-3 saat dolapta dinlendirildikten sonra soguk olarak dilimlenerek servis yapilir.
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