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ETIMEKLI TATLI

Selin Kutucular

2.5 Su Bardagi Toz sekeri

2.5 Su Bardag Su

1 Kg. Sit

3 Corba Kasigi Tozseker

3 Corba Kasigi Misir Nisastasi
1 Corba Kasigi Un

2 Paket Toz Krem Santi

1 Paket Kirmizi Bantli Etimek

Oncelikle tathmizin tabanini hazirlayalim. Bunun igin de biiylik bir borcama etimekleri tek sira halinde dizelim.
Teflon bir tavaya 2 buguk su bardag sekeri koyalim. Kisik ateste rengi ddnene kadar birakalim.Rengi dé6nmds
sekere, 2 buguk bardak suyu yavas yavas ve cok dikkatli bir sekilde ilave edelim. Seker suda eriyene kadar
tahta kasikla karigtiralim. Elde ettiginiz bu karameli etimeklerin tGizerine dékelim. Simdi sira geldi tatlimizin
Ustlind hazirlamaya. Bunun igin bir cukur kaseye 3 ¢orba kasigi sekeri, 3 corba kasigr misir nisastasini ve 1
¢orba kasidi unu koyalim. Kullanacagimiz 1 kilo sitiin 1 su bardagi kadarini da bu karisima ilave edelim. Bu
karnsimi mikser yardimiyla ¢irpalim. 1 kilodan kalan sitiin ayri bir tencereye alalim. Cirptigimiz malzemeyi
slizgegten gegirerek bu site katalim. Surekli karistirarak muhallebi kivamina gelene kadar pisirelim. Sicak sicak
etimeklerin Gzerine ddkelim. Soduyana kadar bekleyelim. Tathmizin en tst malzemesini hazirlamak igin de iki
paket toz krem gantiyi ve 1 bardak sttt mikserle kati olana kadar girpalim. Soguttugumuz muhallebinin Gzerine
ddseyelim. Minik minik parcalara bélelim. UstinU dilersek hindistanceviziyle ya da renkli sekerlemelerle
sUsleyelim. Tatlimiz servise hazir.
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