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ETIMEKLI PUDING

12 adet etimek

1 su barda@i portakal suyu (hazir ya da taze sikilmig portakal suyu kullanabilirsiniz)
Puding i¢in;

1 adet yumurtanin sarisi

1 tepeleme yemek kasidi un

1 tepeleme yemek kasidi misir nisastasi
1 su bardagi tozseker

3 su bardagi st

50 gram bitkisel margarin

1 paket vanilya

1 su bardagi ceviz ici

Etimekleri kenarlar yiksek, 30 santim ¢apinda yuvarlak, kare ya da dikdértgen bir kaliba yerlestirin. Aralarinda
kalan bogluklari etimek kiriklariyla doldurabilirsiniz. Portakal suyunu etimeklerin tizerine gezdirin. Yumurta sarisi,
un ve misir ni sastasmi orta boy bir tencereye koyun. Tel ¢irpici ya da ¢atal yardimiyla iyice ¢irpin. Uzerine
tozseker ve sUtu ilave edip orta isili atesin Uzerine oturtun. Yine tel ¢irpici ya da tahta kasik yardimiyla surekli
karistirarak muhallebi kivamina gelinceye kadar pisirin. Kaynamaya baslayinca ocaktan alip margarin ve
vanilyayi katarak hizli hizli kanistinin. Hazirladiginiz pudinge ceviz igini (findik ya da badem de kullanabilirsiniz)
ekleyip tekrar karnistirin. Puding heniiz sicak haldeyken etimeklerin Gzerine aktarip Gzerini dizeltin. Pudingi
buzdolabinda en az 2-3 saat ya da 1 gece bekletin. Servise sunmadan énce Uzerini mevsim meyveleriyle
susleyin.
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