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ETIMEKLI PROFITEROL

1 Paket tuzsuz etimek

1 Su Bardagi seker

2 Yemek Kasidi sana mutlu aile

2 Su Bardagi Cikolata sos igin st
1 Adet vanilya

1 Paket krem santi

1 Su Bardagi un

1 Litre stt

1 Paket Cikolata sos

1 Su Barda@ krem santi igin st

Sit, seker ve unu tencereye alip; pisirin. Biraz soguyunca margarini ve vanilyayi ekleyip, karigtirin. Krem gantiyi
yarim bardak sitle ¢irpin ve pisen muhallebiye ekleyin. Etimekleri iri iri parcalayip, onuda muhallebiye ekleyin.
Borcama karigimi bogaltin. Gikolata sosu 2 bardak stitle pisirin. Biraz iininca muhallebinin tzerine sosu yayin.
Uzerini ceviz ve hindistan ceviziyle siisleyin. Buzdolabinda 4 - 5 saat bekletin. Dilimleyerek servis yapin
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