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ETIMEKLI KABAK TATLISI

2 kilo bal kabagi

1,5 su bardag toz seker

1 kahve fincani su

1 cay kasigi tarcin

1 yemek kasigi margarin

15 adet etimek

200 gr kaymak

2 yemek kasigi labne peyniri
1 cay bardagi antep fistig

Once kabag tencereye koyup sekeri, suyu ilave edin kabaklar yumusayincaya kadar kisik ateste yaklagik 15,20
dakika pisirin. Kabaklari bir kenara alip kabagdin kalan suyuyla etimekleri islatin, kabaga, tarcini ekleyip pire
yapin, plreyi etimegin Uzerine 2 mm kaliniginda désedim. Kaymagi, labne peyniriyle ¢irpip, siringaya doldurun,
etimegin Uzerine aralikh sikin, fistigini serpip dolapta biraz bekledikten sonra servis yaptim.
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