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ETIMEKLI ISLAK KEK

150 Gr Sana Klasik

1 Paket kabartma tozu
1,5 Su Bardagi ceviz igi
3 Su Bardagi seker

2 Paket etimek

1 Su Bardagi seker

1 Paket krema

3,5 Su Bardagi su

5 Adet yumurta

Etimekler robotta ¢ekilip iyice inceltilir,un kivamina getirilir. Yumurtalar ve 1 su bardagi seker ¢irpilir, yumurtalar
beyaza yakin bir renk alip da kabarinca siviyag, kutu krema,1 paket kabartma tozu, ¢ekilen etimek ve iri ceviz
ici eklenir ve kek hamuru kivami almasi saglanir. Sivi yagla yagladigimiz firin tepsisine hamur serilip 175
derecelik bir firnda alti ve Uzeri kizarana kadar pisirilir... Serbet hazirlanir 10 dakika kaynatilip ocaktan alinir
serbet ve kek soguduktan sonra serbet Gzerine dokulur
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