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ETİMEKLİ CEVİZLİ TATLI

2 Yemek Kaşığı Sana Klasik
6 Yemek Kaşığı un
2 Bardak şeker
6 Yemek Kaşığı krema için şeker
2 Yemek Kaşığı mısır nişastası
1 Paket krem şanti
1 Bardak kırılmış ceviz
9 Adet TUZSUZ ETİMEK
1 Bardak süt
1 Paket vanilya
2 Bardak su

Etimekler bir borcama dizilir ve üzerine 2 bardak şeker ve suyla hazırladığımız şerbet sıcak sıcak dökülür.
Etimekler şerbeti çekerken bir yandan kreması hazırlanır. Krema için saydığımız malzemeler vanilya ve sana
margarin hariç bir tencereye alınır. Karıştırılarak kreması pişirilirve ocaktan almaya yakın vanilya sana margarin
eklenir. Hazır olan krema sıcakken etimeklerin üzerine dökülerek güzelce yayılır. Krem şantisi yapılır artık
soğumuş olan kremanın üzerine yayılır (soğumadan sürerseniz krem şanti eriyecektir) Son olarakta üzeri kırılmış
ceviz ile süslenir. Buzdolabında soğumaya bırakılır.

© lezzetler.com tarif no:77298 • adı:Etimekli Cevizli Tatlı • gönderen:zatinur • indirme tarihi:06.04.2025 - 21:13

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/etimekli-cevizli-tatli-vt57075
http://www.tcpdf.org

