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ETİMEKLİ CEVİZLİ PASTA

2 litre süt
10 yemek kaşığı mısır nişastası
3 su bardağı şeker
2 paket kremşanti
2 paket etimek
2 paket kakaolu bisküvi
1 paket çikolata sosu
50 gr margarin
1 bardak ceviz içi

Süt, nişasta, ve şekeri karıştırıp muhallebi kıvamında pişirin. Pişince margarin ekleyip karıştırarak eritin. Ilıyınca
bir buçuk bardak sütle hazırladığınız kremşantileri ekleyin ve çırpın. Etimekleri süte batırıp hemen çıkarın tepsiye
dizin. Üzerine krema dökün. Üzerine bisküvi yerleştirip yine krema dökün. Aralarına ceviz yerleştirin.
Malzemeleriniz bitene kadar bu sıra ile pastanızı hazırlayın. En üste çikolata sosu hazırlayarak dökün. Dolapta
dinlendirip servis yapabilirsiniz.
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