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ETIMEK TATLISI

1 paket etimek

2 su bardagi seker

2 su bardagi sicak su

6 su bardagi sut

1 su bardagi un

1 cay bardad seker

1 paket krem ganti

2 ¢orba kagsiJi hindistancevizi
1 corba kasigr margarin

2 su bardagi sekeri tavaya koy,ocagin altini a¢. Karistirarak sekeri erit. Tamamen eriyince 2 su bardag sicak
suyu karigtirarak ilave et. Etimekleri borcama sira sira diz ve erittigin sulu seker karisimini sicak sicak
etimeklerin Uzerinde gezdir. Tim etimekler i1slansin.

1 su bardag soguk sut ile kremsantiyi hazirla. ¢irpma igsleminden sonra santiyi buzdolabina koy.

Muhallebisi: 5 su bardagi sut,un, ve sekeri tencereye koy. karigtirarak pisir. Kaynamaya baslayinca 1 yemek
kasigI margarini ilave et, karngtir. Soguyunca buzdolabindaki kram santiyi de ilave et. 10 dakika mikser ile girp.
Etimeklerin Gzerine dok. Uzerini hindistancevizi ile sUsle.

Fotograf "latife hanim” tarafindan génderildi. 15.01.2021
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