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ETIMEK TATLISI

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
5 Yemek KagiJi nisasta

2 Su Bardagi su

1 Litre stt

1 Paket Burcak Biskulvisi

2 Yemek Kagigi un

1 Paket etimek

2 Damla Limonun Suyu

Etimekleri borcama yanyana dizin. Serbet malzemelerini kiiglk bir tencereye alip kaynatin, hafif koyulaginca
borcama dizdiginiz etimeklerin Gzerine dékiin. Muhallebi icin seker, nisasta, unu tencereye alin biraz sitle
topaklanmamasi icin eritin. Daha sonra kalan sutl ekleyerek koyulasana kadar orta ateste karigtirarak pisirin.
Son olarak sana margarini ekleyin ve 1 dakika daha karigtirarak kaynatin. Hazirladiginiz muhallebi sosunu
serbetlediginiz etimeklerin Gzerine dékin. Muhallebi oda sicaklifina gelince burgak biskivileri bir posetin icine
alin, vurarak ezin. Son olarak biskivinin tamamini tatlinin tGzerine yayin ve buzdolabinda 1 saat kaar dinlendirin.
Meyve ve cikolata ile servis yapin.
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