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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ETIMEK TATLISI

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
5 Yemek Kagidi un

2 Su Bardagi su

1 Litre stt

1 Paket vanilya

1 Paket kremganti

6 Yemek Kagidi seker

1,5 Su Bardagi seker

1 SuBardagisit

12 Adet TUZSUZ ETIMEK

SERBET iCIN : Etimekleri 1slatmak icin 1,5 su bardagi seker ve 2 su bardagi suyu tencereye koyalim ve
kaynatalim.Kaynayan serbeti 5 dk kadar daha ocakta birakalim ve ocagin altini kapatalim. Borcama dizmig
oldugumuz etimeklerin Gizerine serbeti kepge yardimyla yedirerek dokelim.

MUHALLEBI IGIN: 1 lite stt,6 yemek kasiJi seker,5 yemek kasidi un tenecereye alinir ve surekli karigtirilarak
kaynamaya birakilir.Kaynamaya baslayan muhallebinin igine 1 yemek kasigi margarini ve vanilyayi ilave
edelim.3-5 dk kadar kaynamaya birakip ocagin altini kapatalim.5 dk kadar sogutalim ve muhallebimizi
etimeklerin Gzerine dokelim.

KREM SANTI ICIN:1 paket krem santiyi 1 su bardagi sttle karistirp kivama gelesiye kadar ¢irpalim. 25-30
dakika kadar buzdolabinda bekletelim. Etimeklerin tizerine doktigiimuiz muhallebimiz sogudugu zaman krem
santiyi de Uzerine d6kelim. Bir gece buzdolabinda bekletelim.Uzerine ceviz,findik,antep fistigi koyarak servis
yapalim.

Fotograf "anka kusu" tarafindan génderildi. 27.02.2020
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