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ETİMEK TATLISI

10 adet tuzsuz etimek
2 bardak şeker
750 gr süt
1 paket vanilya
3 kaşık un
2 bardak süt (krem şanti için)

Etimekleri fırın tepsinize dizin. Şekeri tencerede biraz yakıp 2 bardak kaynamış suyu ilave edin. Ve sıcakken
etimeklerin üzerine dökün. 750 gr. sütü un ve vanilya ilavesiyle muhallebi gibi pişirip etimeklerin üzerine sürün. 2
su bardağı sütle krem şanti hazırlayın, en üst kata da bu krem şantiyi sürün. hindistanceviziyle süsleyerek servis
yapın.

Fotoğraf "gül" tarafından gönderildi. 30.11.2023
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