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ETIMEK TATLISI

1 paket tuzsuz etimek
Yarim litre stt

1 adet yumurta

2 yemek kagigi un

1 cay bardadi pudra sekeri
50 gr margarin

1 paket vanilya

Serbeti igin;

2 su bardag seker

2 su bardagi su

1/4 limonun suyu

1 su bardagi dévilmus findik/ceviz (Uzeri igin)

Etimekleri 2 sira halinde borcama dizin. Diger tarafta 2 subardagi sekeri tencerede hafif karamelize olacak
kadar kavurun.sekere suyu ekleyip 15 dk kadar kaybattiktan sonra ¢eyrek limonun suyunu ekleyip serbeti
ocaktan alin. 5-10 dk bekletilen gerbeti etimeklerin tizerine dokin. Bir taraftan tenceyere un ve yumurtay koyun.
lyice ¢irptiktan sonra sutiini ekleyip muhallebi kivamina gelinceye dek pisirin. Ocaktan aldiginiz muhallebiye 1
su bardagi pudra sekeri ve 1 paket vanilya ekleyip 5 dk kadar mikserle ¢irpip, krema soguyunca etimeklerin
Uzerini sivayin. tatlinizin Ozerini isteginize gore; davilmus findik, fistik, ceviz, hindisan cevizi, dekor sekeri yada
kakao gibi malzemelerle susleyip soguduktan sonra servis yapabilirsiniz.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 30.11.2023
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