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ETIMEK TATLISI

1 paket tuzsuz etimek
Yarim su barda@i dévilmUs ceviz
Kremasi icin:

Yarim litre stt

1 yumurta

2 yemek kasigi un

1 cay bardagi pudra sekeri
1 kibrit kutusu tereyagi

1 vanilya

Serbeti igin:

2 su bardagi seker

3 su bardagi su

Yarim limon

Etimekleri bir kaba bir kat dizin. Gzerine bir sira daha dizin. 2 su bardagdi sekeri kisik ateste tencerede rengi
kahverengi olacak sekilde kavurun, Uzerine 3 su bardadi suyu ve limon suyunu igine sikin, agzini kapatin, serbet
kivamini alana dek kaynatin, serbet sicagda yakin ilikken etimeklerin Gzerine gezdirerek islanmalarini sadlayin.
Ayri bir tencereye yumurta ve unu koyarak ¢irpin, tzerine sutl ekleyerek muhallebi kivamina gelene kadar
pisirin, atesten aldiktan 5 dakika sonra pudar sekeri, vanilya ve tereyadini da ekleyerek mikserle ¢irpin. Krema
soguduktan sonra etimeklerin Uzerine dizgun bir sekilde yayin ve Uizerine

cevizi serpin.

ML® Slinger Tathsl icin tiklayin
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