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ETIMEK TATLISI

Yasemin Dikmetas

2,5 su bardagi toz seker

2 su bardagi su

1 paket etimek

4 su bardag st

2 ¢ay bardagi un

1 paket vanilya

1 paket krem santi

1 su bardag sit (krem santi igin)
Hindistancevizi (Gzeri igin)

2 su bardadi toz seker bir tencereye alinir. Kisik ateste, Gzerine hi¢ su koyulmadan sekerin rengi
kahverengilesene kadar kavrulur. limaya birakilir. Sonra Gizerine 2 su bardagdi su ilave edilip, seker eriyene
kadar kaynatilir. )

Bir paket etimek orta boy bir tepsiye dizilir. Uzerine hazirlanilan serbet gezdirilir. Dinlenmeye birakilir.

Ayri bir kapta sit, seker (yarim su bardagi) ve un karistirilarak orta hararetli ateste muhallebi kivamina getirilir.
Vanilya ilave edilir. Hazirlanilan muhallebi etimeklerin Gzerine dékulir. Sogumaya birakilir.

Krem gsanti sitle ¢irpilir. Soguyan tatlinin tGzeri krem santi ile kaplanir. Hindistancevizi ile stslenip, 5-6 saat
buzdolabinda bekletilerek servis yapilir.
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Fotograf "latife hanim" tarafindan génderildi. 15.01.2021
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