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ETIMEK TATLISI

12 adet tuzsuz etimek
Serbeti igin:

1,5 su bardagi seker

2 su bardagi su
Muhallebisi icin:

1 litre st

6 yemek kasigi seker

1 paket vanilya

1 yemek kasigdi tereyadi
6 yemek kasigi un

2 yemek kagigi misir nigastasi
Uzeri icin:

1 paket krem santi

1 su bardag@i sut (200 ml)
Ceviz ya da antepfistigi

2 su bardadi sicak su ile 1,5 su bardagi sekeri minik bir tencereye alarak kaynatin.

Kaynamaya bagladiktan 5-6 dk sonra altini kapatarak serbeti 10 dakika kadar bekletin.

Egder serbeti karamelize edilmis istiyorsaniz dnce sekeri tencerede kavurun lzerine su ekleyerek serbeti
hazirlayabilirsiniz.

Bu arada da genisce bir borcama 12 tane etimegi glizelce siralayin.

Kepcge yardimi ile serbeti etimeklerin her yerine gelecek sekilde dagitin.

Etimekler i1slanirken hemen muhallebiyi hazirlamaya baglayin.

Egder kiguk bir tepsiye yapiyorsaniz etimek sayisina gére malzemenizi ayarlayabilirsiniz.

1 litre s(tin icine vanilya ve tereyadi hari¢ tim muhallebi malzemelerini ekleyin ve iyice ¢irptiktan sonra
Kaynayana kadar karistirarak muhallebiyi hazirlayin.

Kaynamaya bagladiktan sonra vanilya ve tereyagi ilave ederek 2-3 dk. kadar daha karistirin ve ocagdi kapatin.
Muhallebi 5 dakika kadar dinlendikten sonra etimeklerin Gzerine dékerek ylzeyini diizeltin.

Krem santiyi tatlinin Gzerine dékmeden 6nce iyice sogumasi igin tatlyr beklemeye alin.

Eder muhallebinin sogumasini beklemezseniz krem santi eriyerek kot bir gériintl olusturur bu nedenle
sogudugundan emin olmadan krem santiyi eklemeyin.

Soguyan tatlinin Gzerine 1 su bardagi sit ile hazirladiginiz krem santiyi hazirlayarak sirdin.

Uzerini streg film ile kapatarak buzdolabina kaldirin.
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