ETIMEK TATLISI
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1 paket etimek

2,5 su bardagi su
1,5 su bardagi seker
1 paket kremganti

1 su bardagi su
Ceviz

Muhallebisi i¢in:

4 su bardag st

3 ¢corba kasigi un

1 corba kasigi nisasta
1 paket vanilya

1 su bardagi seker

Serbetimiz igin su ve sekeri 10 dakika kadar kaynatiyoruz. Etimeklerimizi borcama bir sira olmak izere
diziyoruz ve serbetimizi ocaktan aldiktan 10 dakika sonra

Uzerlerine guzelce gezdiriyoruz. Muhallebimiz igin gerekli olan bitiin malzemeleri tencereye koyup surekli
kaynayana kadar karigtiriyoruz. Kaynadiktan 2 dakika sonra altini kapatiyoruz. 5 dakika kadar soguduktan
sonra etimeklerimizin Uzerine

dokiyoruz. Kremsantimizi hazirlamaya geldi sira. Siit ve toz kremsantiyi mikserle 15 dakika kadar ¢irpip dolapta
1 saat kadar bekletiyoruz (kremsantimizin dolapta

sogurken muhallebimizin de birazcik sogumasi lazim ki kremsanti erimesin tzerinde). En son kremgantimizi
tatimizin Gizerine sirip ince ince gektigimiz cevizlerimizle ssliyoruz.
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