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ETIMEK TATLISI

10 adet etimek

Serbeti igin:

1.5 su bardadindan biraz az toz seker
2 su bardagindan 2 parmak az su
Muhallebisi igin:

5 yemek kasidi toz seker

4.5 su bardagi sit

5 yemek kasigi un

2 yemek kagidi nisasta

1 paket vanilya

1 yemek kagigi margarin yada tereyagi
Uzerine:

1 paket tekli krem santi

1 su bardagi soguk sit

Istege gore:

Ceviz

Hindistancevizi

Fistik

Findik

Ekmek tatlisi tarifi i¢in dnce serbeti kaynatin. Kivam alinca ocagin altini kapatip dinlendirmeye birakin.
Etimekleri kare borcama dizin ve gerbeti kagikla tizerine gezdirin.

Bu sirada muhallebiyi de hazirlayin. Kivam alinca ocagi kapatin. llk sicagi geginceye kadar arada karigtirarak 10
dakika bekletin.

Ekmeklerin Gzerine dokin ve kagikla dlzeltin.

Tamamen soguduktan sonra tzerine hazirladiginiz krem santiyi sdriin. 1 giin buzdolabinda bekleterek servis
ederseniz daha guzel olur.
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